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Sektorunde Yeni Bir Potansiyel

Tuketici Saghgi Odakh Yaklagim:

Aitelel DL G L) U G2 Tuketiciler gidalardan artik sadece lezzet degil,

ayni zamanda fonksiyonel faydalar bekliyor.
Yogurt ve kefir gibi probiyotik Grunlerin pazardaki btyuk basarisi,

bu trendin gucund kanithyor. Sindirim ve Bagisiklik Sistemi Sagligi, global

oncelikler arasinda.
TUketiciler probiyotikleri daha iyi taniyor ve faydalarina ilgi artiyor.

Dondurma Sektoriinde Devrim:
Dondurma, probiyotik faydalari sunmak icin lezzetli ve eglenceli bir "tasiyici".

"Keyifli kacamak"tan "saghkl kacamak"a déonustmle yeni bir pazar nisi olusuyor.
Sektéruntzde rekabet avantaji ve buyuk bayume firsati sunuyor.



Probiyotik Gida ———

Pazari

Probiyotik Uriinlere Talep (Yilhik
Ortalama Artis):

Global:

Global probiyotik pazarinin 2023'te 65.7
milyar USD degerinde oldugu ve
2024'ten 2032'ye kadar yillik ortalama
%9.97 bilesik buylume orani (CAGR) ile
buyuyecegi dngoruluyor. (Fortune
Business Insights)

Turkiye:

Turkiye probiyotik pazarinin 2020'de 114 milyon
USD degerinde oldugu ve 2020-2027 yillari
arasinda yillik ortalama %4.5 bilesik buyume
orani (CAGR) ile 2027'de 155 milyon USD'ye
ulagsmasi bekleniyor. (IMARC Group)
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Neden Probiyotikli
Dondurma ?

Probiyotiklerin Temel Faydalar::

Sindirim & Bagisiklik Destegi: Tuketicilerin en cok aradigl
saglik faydalari, dondurmayla keyifli birlesiyor.

Genel Refah: Sindirim ve bagisiklik faydalarinin 6tesinde,
tuketicinin kendini daha iyi hissetmesini saglar.

Dondurmanin ideal Tasiyici Rolii:

Lezzetli C6ziim: Probiyotikleri "ilac" gibi degil, "édul" gibi sunar.
Genis Kitleye Hitap: Cocuklardan yetiskinlere herkes icin cekici,
saglikh bir alternatif.

Pazarda Rekabet Avantaji:

Farklilasma & Yenilikgilik: Sektorde sizi rakiplerinizden ayirir, markanizi 6ncu
yapar.
Premium Konumlandirma: Fonksiyonel faydalarla daha yuksek fiyat noktasi ve
kar marji saglar.



Yiksek Kalite, Kusursuz Lezzet,Yerli Uretim:
Inovatif Hammaddemlz saser.com.tr

Hammaddemizin Tanimi ve Temel Ozellikleri
Nedir ? : Dondurma Ureticileri icin 6zel olarak gelistirilmis, yuksek kaliteli, standardize edilmis probiyotik iceren konsantre
bir hammaddedir. Sadece probiyotik degil, dondurmanin dokusuna ve lezzetine katki saglayan diger bilesenleri de icerir.

Bilesenler: Hammaddemiz, 6zellikle Bifidobacterium suslari gibi 6zenle secilmis, yuksek etkili probiyotik kalturleri icerir.
Bu suslar, insan bagirsaginin dogal florasinin énemli bir parcasi olup, sindirim sagligini ve bagisiklik fonksiyonlarini
desteklemede bilimsel olarak kanitlanmis faydalar sunar.

Endiistriyel Uretime Milkemmel Uyum: Dondurma iiretim siireclerinize sorunsuz entegrasyon saglar.

Kolay Entegrasyon ve Homojen Dagilim: Karisima zahmetsizce eklenir ve dondurma icinde esit yayilim gosterir.
Yuksek Probiyotik Dayanikliligi: Soguk ortamda bile canliligini koruyan, 6zel olarak se¢ilmis bakterilerimizle uzun
sureli etkinlik.

Kusursuz Lezzet Katkisi: Nihai Grinun tadini olumsuz etkilemez; aksine zenginlestirir veya notr bir profil sunar.
ideal Kremsi Doku ve Erime Profili: Dondurmanizin piiriizsiiz, kremsi yapisini ve arzu edilen erime ézelliklerini
destekler.

Tutarh Kalite Garantisi: Her parti Uretimde ayni yuksek lezzet ve doku kalitesini saglar.




Is Ortakliimizin Faydalari

Sorunsuz Entegrasyon:
UrGnumuz, mevcut dondurma tretim hatlariniza biyik degisiklikler gerektirmeden, kolayca adapte edilebilir.
Bu sayede, yeni bir probiyotik Urun serisine gecisiniz hizli ve maliyet etkin olur, tretim akisinizda aksaklhk yasanmaz.

Ar-Ge ve Maliyet Tasarrufu:

Sifirdan probiyotik dondurma formule etme yukunu ortadan kaldirarak, buyuk Ar-Ge yatirimlarindan ve uzun test sureclerinden
tasarruf edersiniz.

Kanitlanmis ve hazir bir ¢ozumle, kaynaklarinizi baska inovasyon alanlarina yonlendirebilirsiniz.

Kapsamli Teknik Destek:

Hammaddemizin kullanimi, formilasyon entegrasyonu ve lretim optimizasyonu surecglerinde uzman ekibimizle siirekli
yaninizdayiz.

Karsilasabileceginiz her tuirli teknik soruya aninda ve pratik ¢6ziimler sunarak uretim verimliliginizi givence altina aliriz.

Hizli Pazara Cikis:

Ar-Ge surecinin kisalmasi ve entegrasyon kolayligi sayesinde, yeni probiyotikli dondurma truniinizi pazara hizla
surebilirsiniz.

Bu, yukselen tuketici talebini yakalamanizi ve sektérdeki rekabet avantajinizi artirmanizi saglar.

Garanti Edilmis Kalite ve Tutarhlik:

Hammaddemizin standardize edilmis yapisi sayesinde, her parti tretimde ayni Gstiin lezzet ve arzu edilen kremsi dokuyu
garanti ederiz.

Bu tutarhihik, markanizin guvenilirligini pekistirir ve tiuketicilerinizde sadakat olusturmaniza yardimci olur.




Probiyotikli
Dondurmanizla
Yeni Pazar
Segmentlerine
Ulasin ve

Karliliginizi Artirin

Yeni Hedef Kitleler: Saglik bilinci ylksek aileler ve
fonksiyonel gida arayanlara ulasin.

Premium Fiyatlandirma: UriinlinGzi daha yiksek
degerle konumlandirarak kar marjinizi artirin.
Artan Satis Hacmi: Yeni talep ile genel satislarinizi
buyuatun.

Yuksek Karhilik: Hem fiyat hem de hacim artisiyla
kazancinizi katlayin.

Musteri Sadakati: Yenilik¢i imajinizla uzun vadeli

musteri iliskileri kurun.
saser.com.tr



Isbirligi Modeli
Demo Uretim ve Deneme Projeleri:
Uriiniimiiziin dondurma iiretim hattiniza ve mevcut formiilasyonlariniza en iyi sekilde entegre olmasini
saglamak icin ortak demo liretimleri ve deneme projeleri diizenliyoruz.

Bu siirecte, Ar-Ge ve teknik ekibimizle yakin isbirligi yaparak, Giriin optimizasyonu ve mikkemmellik i¢in destek
saghyoruz. Bu, riskleri minimize ederek size 6zel ¢6ziimler sunar.

Kapsamli Pazarlama ve Tanitim Destegi:

Yeni probiyotikli dondurma uriininiziin pazara ¢ikisini desteklemek amaciyla pazarlama materyalleri, Grin
konumlandirma stratejileri ve tiiketici mesajlari konusunda size yardimci oluyoruz.
istege bagh olarak, iiriiniiniizde "icerisinde [Firmanizin Adi] Probiyotik Hammaddesi Bulunur" gibi es markalama
(co-branding) firsatlari sunarak, markanizin guvenilirligini ve bilinirligini karsilikh olarak artirabiliriz

Yerli Uretim Giivencesi ve Esneklik:
o Yerli bir tedarik¢i olmamiz, size guvenilir ve kesintisizhammadde tedariki
garantisi sunar.
J Hizl geri donus suireleri ve esnek liretim kapasitemizle, degisen pazar
kosullarina ve taleplerinize ¢evik bir sekilde yanit verebiliriz.

Siirekli Teknik ve Satis Sonrasi Destek:
J Satis sonrasi siire¢cte de uzman teknik ekibimizle Gretim optimizasyonu, problem
¢6zme ve kalite kontrol konularinda siirekli danismanlik hizmeti veriyoruz.
Pazardan gelen geri bildirimler dogrultusunda urununizia gelistirmenize ve tuketici
beklentilerini karsilamaniza yardimci oluyoruz. saser.com.tr



Degerli dondurma Ureticisi,

Sunumumuzun sonuna gelirken, artik dondurma
sektorunun geleceginin saglik ve inovasyonda yattigini net
bir sekilde gormus olmalisiniz.

Ozetle, sizlere sundugumuz SASER Probiyotikli
Dondurma Hammaddesi ile:

TUketicilerin artan saghk ve fonksiyonel gida
beklentilerini kusursuz lezzetle bulusturuyorsunuz.

Pazarda yeni segmentlere acilarak kazanclarinizi
katlama potansiyeli elde ediyorsunuz.

Mevcut Uretim hatlariniza kolayca entegre olarak,
zamandan ve Ar-Ge maliyetlerinden tasarruf
ediyorsunuz.

e Ve en 6nemlisi, gu¢lu bir is ortagl olarak her adimda
yaninizda oluyoruz.

Bu goérdugunuz gibi, sadece bir hammadde degil,
markaniz i¢in yeni bir buyume hikayesinin baslangicidir.

Gelecegin dondurmasini birlikte yaratmak ve sektérde
fark yaratmak icin ilk adimi atin!

Simdi sizleri, tesislerinizde GrGnumuzun potansiyelini
goérmek Uzere bir demo Uretimi planlamaya veya 6zel
ihtiyaclariniza yonelik kisisellestirilmis bir teklif almak icin
bizimle iletisime gecmeye davet ediyoruz.




“ Bu sunumu incelemek
icin zaman ayirdiginiz
icin tesekkir ederiz.
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