islenmis W
Uretiminde Yen
Donem
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SS-921 Nedir ?

SS-921'in Temel Ozellikleri

¥ Lezzeti Zenginlestirir : Dogal fermentasyon
sUreciyle daha derin ve dengeli aroma saglar.

¥ Raf Omrini Uzatir : Mikrobiyal gtvenlik saglayan
bakteriler sayesinde Urln uzun sure tazeligini korur.

¥ Uretimi Kolaylastirir : Hizli ve kontrollU
fermentasyon sureci ile standart kaliteyi korur.

SS-921 Neden Tercih Edilmeli ?

¥ Tutarh Kalite : Ureticiler igin her Uretimde ayni
standart lezzet.

¥ Dogal Koruma : Zararli mikroorganizmalari
baskilar, kimyasal koruyuculara alternatif saglar.

¥ Mevcut Uretim Sistemlerine Uyumlu : Kolay
entegre edilir, ekstra ekipman gerektirmez.

saser.com.tr



¥ Lezzet Derinlidi

Starter kultar icerigindeki
organik asitler ve enzimler,
dogal tat gelisimini destekler.

S9-921
Lezzetl
Nasil

Gelistirir ?
¥ Geleneksel Formiilasyoniara Uyum

¥ Ozel Fermantasyon s G $S-921, mevcut Uretim tariflerine
sSureci: kolayca entegre edilir ve ekstra

¥ Standart Uretim Kalitesi

Her Uretimde ayni lezzet ve
aroma saglamak igin
optimize edilmistir.

12\ ik islem gerektirmez.
SS-921, dogal o sp=a =
f J <=\ = Tat ve Doku Stabilitesi
ermentasyon : ‘i{ I e
mekanizmasi sayesinde . A7 O Uity el @REIE L elnrelelen
sucugun daha dolgun o W uzun sure tazeligini

) korumasini saglar.
ve tutarli bir aroma

kazanmasini saglar. saser.com.tr



¥ Zararli
Bakterilere Karsi
Koruma:

¥ Dogal Koruma
Mekanizmasi:

SS-921, Listeria ve
Salmonella gibi
zararli
mikroorganizmalari
n cogalmasini
engeller.

Kimyasal koruyucu
madde
kullanmadan,
starter kaltardn
dogal etkisiyle urun
guvenligini artirir.

¥ Raf Omrin
Uzatir:

UrGnan mikrobiyal
dengesi korunarak,
tuketim suresi
onemli 6lcude uzar.




$$-921 Uretim Kalitesini
Nasil Saglar ?

Kon“‘o“ii SS-92], standart fermente et Grdnud
@ Fgrmamasvon Uretiminde 1,5 - 2 gun gibi kisa bir
Stireci strede ideal pH dustistne olanak
saglar.
m Gilvenilir Starter kultar, tim Gretim
ﬂﬁ;‘i’ﬂmamzma sUreclerinde stabil sonuglar verir.
Mevcut Uretim sistemine kolayca
R mi
(3-. H Kﬁﬁg}leml]lvu . entegre edilir, ek islem gerektirmez.
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$S-921 ile Kolay Uretim ye
Formillasyon Uyumiulugu

Mevcut Uretim Surecinize Kolay

Entegrasyon
e
fo— Hazir Kullanim L3
?’ ) Mevcut Uretim sistemlerine (\ O\\, ;
direkt eklenir, ekstra iglem o T
\“ gerektirmez. ) V%)
Zaman ve Maliyet negeteve UV!IIIIIIIII(
'-Wama" Standart sucuk tariflerine
' )5 Fermentasyon surecini daha uyumlu formulasyon, ekstra
"*-,és hizli ve kontrollt hale ayarlamalar gerektirmez.

getirerek Uretim verimliligini
artirir. saser.com.tr



iélenmi et pazannda
-921 Rvantajlan

gmsmm Standart Uretimde
Giiglii Performans

Geleneksel sucuk
8 Uretiminde kaliteyi
L ——— j&’ .. -

artirir ve raf Smrunu
uzatir.

Hizli ve Kontrollii
= = 0N, Fermantasyon
Yl Uretim sUrecinde
4 7{,”?//, /' daha kisa zamanda
1 istenen olgunluga

ulasir, verimililik
saglar.

y R =

P s

T

SR

BUyUk Ureticilere Ozel Faydalar

w,  Premium Uriinlerde
{4\, HKullanim

P~ Lezzet yogunlugu ve
Oy T » aroma stabilitesi
o), soye.sinlee yuksek
kaliteli drunler
olusturabilirsiniz.
A | SUCUK

AN Fermentasyonunu

) (] 24 Saate Dilgiiriir

- SS-921 ile geleneksel

fermentasyon suresi

kisaltilarak, Ureticilere
zamandan tasarruf ve hizl

islem avantajl sunar.
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$5-921 Turkiye'de Neden
One Gikiyor 2

9.,.0,.,0

v Yerel Lezzet

v Raf Omru ve + Verimli Uretim
Profiliyle Uyumlu: Guvenlik Avantair: Sureci:
Tark sucuk SS-921, drunlerin Hizli fermentasyon
Uretiminde daha uzun sure ve standart kalite,
geleneksgl 'Fc't taze kalmasini ve buyuk élcekli
dengesini mikrobiyal ureticiler icin
korurken, daha guvenligi maliyet avantaji
gucld aroma artirmasini saglar. sunar.

saglar. saser.com.tr



Atades - 1

Ata Des-T’in Sagladigi Koruma:

¥ GUclu Mikrobiyal Bariyer: Sucuk ylzeyinde
patojen bakterilerin cogalmasini engelleyerek
guvenli Uretim saglar.

Probiotic Fermentation

‘Raiw Material -

¥ Uzun Sureli Koruma: Dig etmenlere karsi 10-12
ay boyunca etkili koruma sunarak raf Smrinu
uzatir.

® Dogal ve Yenilebilir Formulasyon: Uretimde
kimyasal katki kullanmadan, tamamen biyolojik

: y b \ tic em{c:?l'alion ‘Szp:tsd :: l;adlmxgan m 'prolc.m«ﬁ;m Edibla isin m) ..
. aw material -1.5 day fermentation casing Pt protecttion ee from mold or yeas
bir koruma saglar. N .

S$S-921 ile Birlikte Kullanimi:

¥ Mukemmel Lezzet ve GUvenlik Kombinasyonu: icten fermentasyon kontroll + dis ylzey korumasi
ile en Ust duzey mikrobiyal gtvenlik saglar.

# Uretimde Verimlilik Artigi: Sucuklarin fermentasyon ve olgunlagma surecinde daha etkili sonuglar
elde edilir.

saser.com.tr



© 00O  *Busunumuincelemek i¢in zaman
ayirdiginiz |gr|_n tesekKiir etieriz. Geri
bildirimlgrinizi Ve goriiglerinizi

onemsiyoruz. -

info@saser.com.tr
www.saser.com.tr
+9 0537 395 80 64

Hazirlayan : Serkan TURKMEN

SASER

DOMESTIC AND FOREIGN TRADE COMPANY

saser.com.tr
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